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[MIX BEIGNET ET DONUT]
P

Savour Mix
Beignets et Donuts

Mix 100 % destiné & la fabrication de beignets et donuts.

EN PRATIQUE

Petrissage
- 'lere V”‘esse N 4 _ 5 min
e vitesse | 8- 10 min
Températureen |
fin de pétrissage 264627°C
.'Pomfoge B 15- 20 min
Dwison | pieces de 60 g
Détente | enbode:15mn
.'Fogonnog“é‘ | enboue sur couche [étaler \egeremenf)
.'Appref a25C | 60-90min & 28°C minmum ef 60 % dhurmollfe
(Qusson | fredonslhulea 1701803 -Smnparfoce
‘ levure
Ingrédients . a P%nne . ooy
1000 g 3049 500-550 g

INGREDIENTS

- Farine de blé - Matiere grasse végétale (palme) - Dextrose + Sucre + Emulsifiant : E471
- Poudre d’ceuf + Sel + Poudre de lait écrémé + Agent levant : E450, ES00 « Emulsifiant : E472e
- Farine de soja + Emulsifiont : E4 81 « Aréme : vanille, beurre + Enzymes : alpha-amylases, glucose
oxydase, hémicellulases « Agent de traitement de la farine : E300 + Colorant : E160b

k + Agent de traitement de la farine : EQ20
5 g Traces éventuelles d’ceufs, lait, soja et sulfites.
A conserver dans un endroit frais et sec.

Code produit : 308361
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