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PRODUITS

1886

La Pari\jenne

Levures Ingrédients

INOIISECURITE R

[LEVAIN DE SEIGLE DESACTIVE]

Levain désactivé pour apporter un goOt de céréales et une
pointe d acidité & vos produits de panification
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Donne des pains avec un trés bon aréme et une touche de seigle. Donne un pain avec un bon
AVANTAGES volume et une mie développée. Il permet une plus grande hydratation de la pate. Peut étre
utilisé dans tous types de pain, en particulier lorsque vous recherchez de 'acidité avec des
notes grillées.

Sachet de Tkg x 12
Sac de 15kg

A conserver dans un endroit frais [ <25°C) et sec (< 55% d'humidité relative), sans contamination
dans I'emballage d'origine hermétiquement fermé.
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Pour plus d’information et d'inspiration : www.abmauri-ferm.com An Aromaferm " product
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